
Devis : Mariage Apéritif Dinatoire
Prix: Nous consulter
Apéritif Dinatoire Mariage :


 « MELI-MELO DE VERRINES»
Carpaccio de st jacques et sa crème d’avocat
Mini flan de légumes
Caviar de courgette et tuile de parmesan
Verrine betterave et chèvre frais
Tartare de saumon pomme verte et groseilles
Bille de melon au porto

« RONDE DE PETITE CUEILLERE »
Carpaccio de bœuf et parmesan
Chèvre frais tomate séchée et jambon cru

« PRESENTATION DE CHARCUTERIE »
Jambon du pays
Saucisson
Saucisse

« FORMULE MINI CHAUD »
Profiteroles de foie gras a l’essence de truffes
Assortiment de mini samossa
Beignet de crevette


« FORMULE PLANCHA »
Chorizo grille
Duo de mini brochette crevette et st jacques
Mini brochette de bœuf
--------------------
 PLAT CHAUD
--------------------
Tournedos de bœuf sauce aux poivres 
Ou
Filet mignon de porc au miel
Ou
Supreme de volaille sauce forestière
Ou
Filet de canette aux pêches
Ou
Dos de cabillaud et sa sauce St Jacque
Ou
Pave de veau cuit à cœur sauce morilles
  --------------------  
 Trou Ariégeois
--------------------
  Plateau de fromage
 --------------------  
Café

--------------------
Hors boissons et dessert

